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(@] Os Esfriadores de Farinha Kontinuer s3o VANTAGENS KONTINUER
g projetados para resfriar a farinha apos a

E secagem, prensagem ou moenda. @ ALTA CAPACIDADE DE PRODU(}B«O

L O equipamento é composto por um corpo

:ﬂ cilindrico e um eixo com pas agitadoras. (Z) SISTEMAS DE SEGURANGA CONTRA SOBRECARGA

O resfriamento ocorre pela troca térmica
entre o contrafluxo de ar aspirado do

@ SISTEMA DE FILTRAGEM COM FILTRO MANGA E/OU
DUPLO CICLONE

ambiente e a farinha, através do sistema de
exaustao.

O esfriador MCD é um equipamento (¥) BAIXO CUSTO OPERACIONAL E MANUTENGAO
robusto, com estrutura construida em aco
carbono, e pode também ser construido em

R (/) OBEDECEM A0S REQUISITOS DA NORMA NR-12
aco inoxidavel.
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@ ALTO RENDIMENTO E BAIXO CONSUMO DE ENERGIA

FARINHAS DE ORIGEM ANIMAL

COM ALTA TEMPERATURA

¢

JANELAS DE INSPECAO PARA MONITORAR O INTERIOR

DO EQUIPAMENTO

FLUXO DO EQUIPAMENTO
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o PRINCIPAIS CARACTERISTICAS
o

2 (@) FACIL ACESSO PARA MANUTENGAQ @ Eﬁﬁiﬁ%}ﬁﬁ%ﬁ%ﬁgﬂ@“ ESPIRAL E REGULAGEM
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FARINHAS DE ORIGEM ANIMAL
HOMOGENEAS E RESFRIADAS

MODELO CAPACIDADE APROX.(ton/h)

MCD-01
MCD-02
MCD-04
MCD-06
MCD-10

1.0

2,0
4,0
6,0
10,0

1l = 7,5
15+ M
2285
30 + 22
515 = 20

POTENCIA (kW)

PESO (ton)

3
2.
5,1
S

10,6

Kontinuer reserva o direito de alterar qualquer informacdo sem prévio aviso

DIMENSOES GERAIS (mm)

c L
5500 1800
8000 2000
10500 2500
11500 2600
13000 2600

+55 (41) 3040-9989

contato@kontinuer.com

Rua Jodo Ferreira Sobrinho, 274 | Cic | Curitiba | Parana
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